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Formato  
Afectivo

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨

TAZAS NO UNIFORMES
TAZAS DEFECTUOSAS

☐ ☐ ☐ ☐ ☐
☐ ☐ ☐ ☐ ☐

DEFECTO (DE HABERLO)
☐ MOHOSO
☐ FENÓLICO
☐PAPA

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨
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FINAL

FINAL

FINAL ① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨

TAZAS NO UNIFORMES
TAZAS DEFECTUOSAS

☐ ☐ ☐ ☐ ☐
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N° DE MUESTRA N° DE MUESTRA 

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨
① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨ FINAL

FINAL ① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨
① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨ FINAL

FINAL

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨
① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨ FINAL

FINAL ① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨
① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨ FINAL

FINAL

FINAL

FINAL

FINAL

FINAL

① EXTREMADAMENTE BAJA  ② MUY BAJA  ③ MODERADAMENTE BAJA  ④ LIGERAMENTE BAJA  ⑤ NI ALTA NI BAJA   ⑥ LIGERAMENTE ALTA  ⑦ MODERADAMENTE ALTA  ⑧ MUY ALTA  ⑨ EXTREMADAMENTE ALTA
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